
Toue chefs !

Fourchettes et Audimat
MasterChef, Top Chef, Qui sera le prochain grand pâtissier ?,.. Entre les chaînes de télé,
c'est une lutte au couteau. Car le public adore et ne semble jamais rassasié

Par vércnique Gtoussârd

n ne lera iamais de cuisine sur
ceûe chaîne, ça i intér se Ws et
cela ne lerait pas elhudience " I
venue lui apporter un projet
d émlssion, Julie Andrieu
ent€nd encôre la fin de noû-

à épluch€r. À des annéeslumi&e d'Art et magie
de la cuisine, dans laquelle, de 1954 à 1962 le
sâchânt Raymond oliver prodleiuait s€s cons€ils
et sa Édagogie à la sp€ak€rin€ catherine Langeais,
incarnation d€ la ménagere, avide d'âpprendre, A
des kilomètres des coups de gueule de J€ân-Pierre
Coffe, poùdendeur des sâucisses industriell€s, ou
de Maite, qui cuisinait à lâ bonne franquette en
tronçonnant quelques têtes dhnguilles devant la

LA CUI5INE ESTUN SPORT DE COMBAT

sur la BBc, ùûslelcrr€Ja âccédé à la case reine, le
?Éne tirne. l€ rFhme est trépidant, les cândrdâts
amateurs âu taquet, sans cess€ enarc sÛess el
larmes, car ces profs, ces ingénieurs, ces idfirmiers,
sont tous là (choisis parmi 22000 postulants!)
dans ltspoir d€ changer de vie. Du mup,ls reussite
de lâ tane au citron devient un enieu vital, le ratag€
de la bruroise une honte et un roùx trop cuit signe
la fin d€s haricots. Les chefs sont rogues, Ies com.
pliments parcimonieux. Décor ftoid, ,ury glâcial,
lacuisineest un sport de combât.

(France 5) el Les Canets

le iury de Éàne(her 4,
en tain de dëgustel

les plats préparcs pal
les cancurenls.

recevoir d'Etienne Mougeotte, alors visionnair€
directeur d antenne de TFl. Bibiâne Godfroid,
directic€ des programmes de M6, nh pas oublié
lesréâctionsautourdellelorsqutn2oo5,lesvelte
et jeun€ Cyril Lignac â été choisi pour incamer Oûi,
chel!. ( "Trop jeune, trcp mince, il nelIit pas ù)i
cheJ." Dans I'inconscient, i\allait êtrc A8é et bedon'
ant pour êtrc credible. ,Elle se souvient quhucun

grand étoilé n etâit prêt à risquer sa réputation
dans ceite réléréaliré culinaire, er qu être considéré
comfi\e aIechelde la télé, a<très probableffie t
returdé I'obtention de la premièrc étoile , deLignac
- ce que lul-même dément (iirep 25). En somme,
la pâtie de lagastronomie observait, depuis son
Aventin, les émissions culinaires anglo_sa,tonnes
et se faisâit un devoir d'y résister. lmaginer un seul
instant que les Pjcains ou les Rosbifs âllaient nous
apprendre lâ cuisin€, cette blaguel Et puis, la
Frânce a cédé... jusqu'à être
submergee. Bibiane Godtroid
r€çoit, chaque semâine, * une
p€titedizaine d€ proiets '.

Le 19 août 2010, le sp€ctâ'
leur est sâisi en découvrant
l'immensité du plateau de
Mdsterchel : lt hàngar aux
dimensions gigantesqùes,
10000 mètres canés - soit
deux ærrains de foot -, des
angées de plans de trâvail à
perte de vue, 100 candidals
qui, pour lâ première épreuve,
se retrouvent devanl une
montagne d'1,8 tonne d'oi-
gnons déversés sur les lieux...
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Thierry Lachkar, chargé d'implanteren France
la nliâledu producreuranglais Shine, iouair gros :
poursâ première émission Mdsrcrclcl salve de
douzesoirées,ilvisait lFl..Au.lébut,jc qrtivtis
pcts à colraitrcrc. Lc sujct ùëtuit pasitgépotrc r.
Mcs itttcrlocuteurc sc tâIaic,tt pour uttc prograur
ntatianà 18hc rcs. Colvoittcl du poîctûicl.le Mas-
retchel po rle priiùc lit!l., jhi p^ lc risq edhl
rcndle, Rien n'interdit d'âvoir de lâ chânce:
pendânt que Thieûy Lachkar négocie avec des
chaînes dubitativ€s, I'émission trionrphe €n
Australie, la troisième chaine du pays raile 7s % de
part de nrârché,le débâr des cÂndidats àlâ prési-
dentielle est décâlé poùr éviter lâ concùrrence
fiontale, TFt signe.

Dans la maison concurrente, BibianeGodlroid
est dépitée des être fait voler un€ émission qu elle
convoitail Elle n'avait pas besoin dêIre convain-
cue. Le filon de la cnisine, elle I exploire depuis o!ri,
cheî!el, svrtolr]I, Un dier prcsque pû4ai1, cette
énission phénomène ou desquidamsse reçoivent
et se notent. Faute de Mds,€/crcJ elle se rabat sur
sonplan B, décidedeprendre laUnedevitesseen
lânçant Top CfteJ un formal américain de NBC. Là,
l€sconcurrents sont tous des professionnels. Le
décoret les chefs sontplus châleurerl\ que dâns
MastelcfteJ Les spectateurs décou!ænt un univers
oùr les candidats, qui . ne l.iclrent rr€, ,, bi€n sûr,
( /euisit€rlt , le hachis parnentier er . srblim€rt "
le poireâu, quêtent le complimenr des chefs: du
( c'e$ gournanà >, < c esl nnlrr , jusq[à " làfl/o
sion en ,orcfte ,, qui l€s fait tutoyer l'extâse. Les

dcux ieuilletons, jalonnés pÂr d?xlravaganles
éprerlves, rencontr€nt le succès, Pourtânt,tout est
conre inruirifdans cert€ âtfaire. un, le spectateur
ne peut ni goûter ni sentir Peut-on inaginer plus
lrusùant? Deux, l€s recettes ne soDt guèr€ repro-
ductibles car la caméra virevolte d un piano à
lhulr€. Trois, les ingrédienrs ne sonr pas à la ponée
du premierpone'monnâie. Quane, le côté militaire
- ^ Oni chcJ! Metci chef! Le clYl a aijrl..., le cheJ a
ditque...,jhidéçu IechcI..., - ne risque-t-il pas de
dissuâder le public ieune. qubn imagine rétiià
lhutoriré ? Eh bien, pas du routl . r?s cr?c/s/ort
rércf, résume Bibiane codfroid, ik lont partie .le
ces geûs au:(qûels les spcclateuts lilrrerqiatt t essett!
,ler , Sans doute les valeurs de traDsnrission, dhs-
cension sociale, de dépassemert de soi, comptent-
elles. Maispar-dessustout, cequeveulentvoirles
spedateus-ilsledis€ntlorsdelablesrondesorga-
nisées par les chaines c'esr " de la cukiile eI de
l'elcelle,rce,. " les l,,ia,lJ so, tt de plus e plus senis
pourDto trer Ie dressage r, dit Thierry Lachkar eD
écho à Bibiane codfroid quivante les ( srye,ùes
it,mges, de Top Chel. " Dans lorles ces lrrrssions,
poursuil-elle, lr 'filtwge des plars est crucial.
LorsEr'il sbst agi deldire les batùes dntonces de La
MeilleureBoùlângeriejhido,Nlë une cô signe : Je
ve xsentirlodeur".,

Et quand le poste séteint, un business très flo-
rissant s eveill€ | livres de recettes. ustenslbsae
cuisine siglés, électroménager, boîte de jeu -l{d.'
relcirel.. Et pour les frgures des émissions, des
contrats à lâ pelle. Les ânciens de 1ol Cftef .. .

Top Chel, sàison 5,



Tous chefs !

CHRISTOPHE MICHALAK.
as du marketing

Le ( M , de son ogo a la forme

d une onde élecviqLie. chez u. on
êpprend à fane des ( desserts'âé-
/os , en mus que gràce à !ne p ây-
ltsl a spécièlement concoctèe par

/e Supef-Chef ), appelé êussl( Su'
per Hércs,. Et pour èssister à sê
mastef class ( se/on so, /nsp/rêtto,
dulbul,. celô vê de so. ilfaut dé-
bolrser 260 euros. Assè lli de de
môndes d'èutogrôphes ei de pho-

tos, Christophe Michààk nêst pês

seulement un géniêl pàtissLer, cèst
aussiun èsd0 marketing qliê bien
comprs que le talent sans lë com,
cest comme la galette sans iâ fève.

Dâns Le disposit f qui vâ de 'élâbo

Êtion de lè cârte sucÈe du Pôzâ'
athénée à sa boutique qli promeut

ses prodults vedettes comme le
Kosmrk (une veûine)et le Fàntastik
(un sâteër.r or9 nê chaque jour),

du kiosqueà choux crééavec Alêin
Ducasseà a màfq!'e de vêtemênts
IKKS dont il est le po^e étendad,
la télé tenttoute sa pàce

Lo6que,  àChcâgo,  à lè  i .  desàn-
nées 1990, i découvre lop Ch€t
encore inconnu en France, Chrs-
tophe l.,lichalak est ( suôli/gué ,

Têndis que les fondus de pât sserie
suivent âssidùment son blog. le

grand public le décolvre dôns un
rcpoûage de Zone lntetclite s)l
l!6, Les G.olden-boy de là pâtisse-

r,ê Et ilê bien faill êire embrisêdé
dans e jury de Masrerchef Sourire
U tra Brite conceniré mais pas
pontifiênt, ce créateur qlia enve-
pris, ave€ qlelquesâutres, de réin-
lenter la pâtisserie, a tout pour

dever' r un peÉonnage télévisuel
Sê réintercrétation de ile fLottante

dans lop Creflaisse sans volx.
( J ai man caractère, an ma pta-
pasë plein de prcgrcmmes amért
cains. Mais hirc des châteaux forts
en pain d épice, frcnchement...,
L idée même de reprendre un
( formât D étrânser Iexaspère r? //

es( impotènt pou mai que ce soit
fotmaté par une cervelle fran-

çatse, Alors, sur Tévè, I ècrit le
Géreau de mes féves Padicipe, sur
Ftèîce 2. è Aui serc le prcchêin
g.drd pâa/ssler? et, su.tout, crée
êvec Nàgui ,  sur  cet te châine
lémiss ioô quot  d ienne Dàns /a
peèu dun chef .  Sa société de
production, pour le moment en
sommd ne devrait pas e rester
longtemps. D ô!tânt q|]'ilest titillé
pàr la chèsse au saspillêgedans lê
cuisi.e une nouvelle tendânce,
pressent- i l  Ét  un bon thème

Lorsquil a commencé, tout jeune

commis, dans les cu sines, on l!
braillart dessus ( I'ês guâ a//e/ en
p;tlsse,z/ê, et ça ne sonnàit pês

comrne uôe promotion. Un jo0r,

une mère â tèncè son flsen le dé'
signâni lui, àntihéros au CAP de
pêtiss er { Ilr ôosses shon tu
finircs conne ton copainl , Et
l.4ichàlâk de coôclure. nârqtiois.
k Tiens, jainercis bien sêvait ce
qu ilest deçenu... > UG.

... lontlapubdAuchan.Sursoncréneauquasi
ethnologique, av€c ses émissions - Fourchette et
sac à das o! Les Camets de Jrlie Julie Andrieu,
qti, " loi,t de lhcddénlisne eI de la tenlti'tologie des
cftef ,, s'intéresse n à tmyers les rccettes, à I hisloire,
Ia rcgion, Ie paj,s, au rillage, atl.tgrns,, â elle âussi
creusé son sillon. À vu€ de nez, ell€ a vendu
( soo00o, livresde cuisine, collaboreàdescahiers
de tendance, conseile des marqu€s comme Elle &
Vire,leCollectif desâmandesdeCalifomieouSer-
vair désireux d'améliorer Iesplateaù1végétariens
dans les avjons. Ou encore Cap Gemini, qui se doit
de nourrir, sâns fausse note, ses ingénieurs asia-
tiques ou indiens venus en séminaire dans son
universiré de chantilly.

BTENTôT LEs cHEFs waRRroRs?

À c€ux que lassent les cuisin€s nickel et les tabliers
immaculés, M6 et w9 résewent la fac€ noire du
méri,et dal],s Cauchemar en .I'lisire (avec Gordon
Ramsay &is la version originâle anglo-sâxonne et
Philippe Etchebest dans la française). Cuisines
graisæuses en sous-sol, prodtlits plus ou moins bi€n
congelés, souns et cafards... De quoi vous dégotter
de la moindre sonie culinaire. Après la descente aux
enfers et une séânce dâutocrilique orchestrée par
le chef'père fouettard, le fautifentrevoit la Édemp-
tion grâce aù! conseils du chef-père NoëI, La saison
demièrc,Cauchetnarer caisire a attiré plus de sp€c-
tateurs que lop Crle/ Mais si les émissions ( patri-
moniales " ont connu un tassement des audiences,
le filon n'est pas près d€ sëpuisef.

Après les chefs de cuisine façon Super Nanny,
façon jurés d'assise, façon ûâitres dëcole, venâ-t-
on arriver les chefs Warriors? L'émission iaponaise
Iron Cfteliait un malheur aux États-Unis. Lors d'un
show très sp€ctaculaire auxaccents de kung-tu, des
cadon escortés de leun brigades se défient. À la fin,
il n y a qu un gagnânt. Pour le perdânt, un sacré
coup à l€stomac. Ya

Càuchemàren cûisinè, dve. Goldon Rdnsày \2AOL
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