
-fu*,; !-\r

nill en

expliquer d'oir viennent tes . monde lextasieÊ,
p r ; d u  t 5 .  o d ,  r n  s e u .  i e s t  '  M o f e r c h i e f  ' . g o l Ê r à  J Ê 1 e
r o - r u  d e  d r Ê  |  o r i g r n e  d u  s e l .  u n e p e t a u d i e r e  l  .  c o n r a i s  p a '
Parei t  pour te slcre. C est lémission,mais,
terrjfiant. ll faut reprendrc toutes Les bâses sinon a priori, ça rn€ pamît
nouçallons tout perdre. ' une pétaudièrc l).
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Après trance 2,
France 5, M6...

TFI prépare
saStar Ac'
des toques
blanches,

Mosterchiel

- t  :

JU LIE ANDRIEUX :  (  La
cuisine est devenue
un divertissement rt
PourJulieAndieux (cdté cuistn€ et
Câ voui), ces émissions sont bien
toin de ses débuts : ( À l'époque,
ia cuisine étàit te cadet des soucis
des directeurs de progrâmmes-
Aujourd'hui,  et le est à ta mode.. .

L a  c u i s i n e  a  b a s c u l é  j  e t t e  e s t
p a s s é e  d e  t â c h e  m  é l r  a g è  r e
un peu rébarbat ive au stâtut de
divert issêment.  l lest donc tout à
fai t  normaL que ta télévision s 'en

( Participer
à la démocratisation })

comm€ jeèn-Pierre coffe,  el te
estime qui( iL n'y à pas de quoi
s e  t a p e r  s u r  l e  v e n t r e  )  a v e c
Mâsfer.hiet même si elle troLrve
( t ' idée ptutôt sympa ' .  < ElLe
pârticipe, comme l'a fôit M6 êvec
CyriL Ljgnâc, à la démocratisâtion

En France, on t a toujours un peu
trop prise au sédeux.Quitte à parler
cuisineà la tété âutânt proposerun
bon progrâmme. lL fâùt jouer de
L'image. r Et{e a même encouràgé
d e s  a m i s  c o n t a c t é s  p a r  t a
production à y pâ.ticiper en Leur
disant : ( Vàs-y, fonce, tu vas te

JËAN-PIERRE COFFE: < La cuis ine n 'est  pas un show !  ) '
Jean Pierre Coff€ (l4vementdimanche) rc sait on va en fairÊ de! bêtes .urieules qui vont
pas ce qu€ les émiss;ons culifaires qli envahjss€nt répéterdes recetîes apprisesà la va'vitelusqu'à
l e  P A F  v o n t  d o n n e r .  (  l , 1 a  p r é o c c u p a t i o n  e s t  c e  q u  ! n  m e m b r e  d u  j ! r y  l â c h e  :  " ç a ,
d 'dpprendr€ ôux enfànts à cuis iner  et  leur  c 'est  de la  m€rde,  .  est  dégueu lasse".  Tout  te

Quanr à Masterchief, < c'est une connerie !
La cuisine esi quelque chose de conviviaL t
et d'intim€,ce n en pas un show Je ne sâis pas qui
va animer cette émission, mais j€ lui souhaite
bien d! co!râge-.. c'est bien d encourager tes
gens à cuisinef, mais it ne falt pas les tromper
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JOËt ROBUCHON :
( Une émission de

télé-réalité culinaire risque de créer
de faux espoirs r
( fengouement de lâ télé pour lô gâstronomie est une
exceLlente chose, cÀr cela participe à la transmission de notre
pôtdmoine vis-à-vis du grand pubtic )), indique Joèl Robuchon,
quirappell€ qu'i[ fut un des pionniels parmiles chefs à faire
une émission quotidienne à la tetevision depuis 1996, d'abord

surÎFl puis sur France 3. ( crâce à

g
la tétévision, je m'oriente plus
encore vers des idées simples,
en âdaptôntdes recettes de
chefs pour le grand public. ))

s'adapter
au grand public

Créôteur de plusieurs Ateliers
de Joé[ Robuchon dans le
monde, il n'aime pas lâ
té lé -  réô l i t é  d 'u  ne
manière générale et
met en Sarde contre le
c o n c e P t : < D a n s c e
type d'émission, la

cuisin€ dsqu€ràit
de n'être qu'irn

ALAIN DUCAsSE : ( !a télé peut déclencher
des vocations rt
Les bonnes àudiences d€s émissions les gens à manger plus sainement. t
culinaires sont un signe très positif Pour le célèbre chef, en*e un dsque
pour tes cuisiniers, selon Àlain de faire croke qu'on devient chef
Ducâsse. ( L'engouement de lô facilement. ( Mais faire connaitre Le
t é l é v i s i o n  n e  f a i t  q u e  s u i v r e  m é t i e r  d e  c u i s i n i e r  p e u t  a u s s i
l'évolution oue l'on ob5erve deouis déclencher des vocations.5i des
quelques années dant le jeunes, après avoir eu un
pubLic. Partout dans le 0n ne devient DaS aperçu de ce trâvâil à la
monde, on s'intér€sse de Cheffacilement télévilion, se disent qu'ib
plusen plus à cequel'on pounaient s'y épanouir,

r l  pou r ra i t  b ien
/ créer des désil-

dé\.aLoriser La vrâie formation
profêssionnell€ r.

lusions, des faux
esPoi6 et surtout de

rnange. Le cuisinier a un message très
importânt à délivr€r, câr bien se
nounir est essentiel pour entretenir
son càpital sânté.
En tônt qu€ cuisinier, quandjevois les
ravages de la malbouffe et du
surpoids, je lne dis queje p€ux aider

ce ne se6it pas du temps perdu.
A  c o n d i t i o n  b i e n  s û r  q u e  c e t t e
p  r é s e n t a t i o n  d u  m é t i e r  s o i t
suff isamment honnête. C'est un
m€tier fantanique, mai5 it ne faut pas
câcher non plus que c'est un métier
exigeant. >

BABETTE DE ROZIÈRES: < Être chef de cuisine ne se résume pas
à mettre un tablier et une veste ,'
< Les émissions cul inaires
reviennent désormais à la
tradition et prônent un bon
goût authentique. Un chel en
essàyant souvent d'épater ses
clients avec des innovàtions,
s'écarte un peu de ce goût ),
explique Bâbette de Rozières,
q u i  f a i t  l a  c u i s i n e  d a n s
l'émission C à vour, animée par
AtessandÊ Sublet sur France 5.
< Aujourd'hu i, de grands chefs
u t i l i s e n t  d e s  p r o d u i t s
exotiques, alo6 qu'ily a vingt
ans il n'en était pas question.
À l'époque, Frànce télévisions
m'ôvait  souvent refusé des

t  é m i s s i o n s  s u r  l a  c u i s i n e ,' l  surtout elot 'ques.. .  r

I n ce type d émission permet
I de fâire connâiùe et appÉcier

t la (uisine auxjeunes çà peut
I  étreàussiun élément d' inté-
t  grat ion, qui  favorise I 'espri t
3 d'éouioe et la bonne humeu(
I Màis éùe .hef
( Un élément decuisanene se

d'intéotation )t rés u me Pas-  r e u l e m ê n t  à

I meRre un tabler et uneveste.

t :"i:;",:î"':ii ;ï :,i,:i
Ji tout en étant aux fourneàur
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BENOIST GERARD :
que cette émission
pas la cuisine 'r

( I'espère
ne dévalorisera

crise, elles ont valeur
p&agogique. ( Dè5
Les gens vont moin5 au
r€stauEnt, €iles peut€nt

Mais it reste prudent
loffqu'ilyaplaisir sur la ærception que le

ei partag€... )t Public pourdit avoir du
trÉtièr : ( Etr€ cubinis

(  Ces émissions répondênt à une
demande-avec elle' le5 Éeîs retrou,,€nt
de vrais rep€r€s d€ vie, notàmment te
pârtâ8e >, estime 8€noist Célad, te mari
de Mimie Mathv. < En ces temDs de

lâ cuisinê, pourquoi pas ll faut voir ,.
€n tolt cas, voir des gens s'affronter
auto0r & êcettes ne le gên€ pàs ( Dès
lors qu'il y a plaisir €t pôrtàge, c'est
gagné. Laissons Les choses se faire. D

ne s improvise pas, c est le métier de

ll estimê enfin quk on n'â pôs b€soin
d€tre chef pour cuisiner et prendre du
plaisir r.

cette émission.
Pourtânt, celâ l€-
présentait beau-

telr donner des idé€5 poor (onfèctfunner
des repas pas trop onéreux à partager
àvec dês amis, ch€z soi, , ll n'est pâs
réfractalre à [a nouvel le émi55ion
de TF1 : ( Tant ou'eLle ne dévalodse Das

JEAN-FRANçOIS PIÈGE :
( C'est génial d'avoir une tribune à la télé r,
Jean-Frânçois Piè8€, ex-chef tribune o$/€rte à lâ télé D
du Crillon et propriétaire de [a Le chef, qui avait participé à
brasserie râoumi€ux à Patis, IJÈ dînet Fesque paiàit, sur M6,
considèr€ qu€ la Frânce est à [a est enthousiaste. < J'aime bien
traine, comparée
ôux âutres Pâys
eurolÉens.

Une situation
de quasiréalité

devôncé par M6, qui devrôit
diffuser lop cÉet, une émission
proposant un concours sans
merci, réservé aux cuisiniers
profesdonneG. La chaîne
ôurâit même demandé
à Jean-Frônçois Piète
de faire part ie du
jury. Ce dernier
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pràtiquement pas d'émissions
culinaires. Or, si on veut qu'une
profession existe, ça n€ peut être
q  u ' a v e c  l a  m é d i â t i s a t i o n .
Je trouve génial  d 'avoir  une

tz I wuaqaz'ne I u/or/ro
t l

p o u r  l € s  c ô n d i d a t s ,  q u i  s e
retrouvaient dans une situation
de quâsi-r{âliré. Presque comme
un apprentissage. r M.isTl'l,qùi
prépare MaiferEât4 risque dêtre

CYRIL LIGNAC : ( C'est un peu
comme la ,Vouvelle itat
de la cuisine >
( Plus on €st de fous €t plus on rit. )r Cyrit tiSnac
(M.I.A.M.) esr ênchanté de la prolifération des
émissions culineir€s à Ià télévision. ( C'en un€ vraie
ôubôine ! Elle repoM aux âtteît€s dë tâépectât€urs
et elle pennet à lÀ profe5sion de s'exprimer, surtout
que les émissions sont toutes di f férentes. Ma's
attention à ne pôs lôsser ! , Le jeune ahef de lvl6
estirn€ qu'( il y a d€ b marge parce que la France a la
cultur€ du terrok €t de la Sourmandis€ >.

( Avant d'être chef, ilfaut être cuisinier '

Selon l|ri, ( Masterdt€lest un æu co.nrne la No! ,elle
'Ia. de lâ cuisine D. Un€ mànière d€ dire que TF 1 n'a
rien inventé... < Même si on n'est oas là Dour se
bagarre. les uns contre les autres D. Quànt à y
pôrticiper, il a une réponse impârâble: ( çâ se passe
surTFl et moi je 5ui5 sur M6 >. (nlær.)  Ce qui ne
I'emDeche Das de donnerson avis. ( Un amateu. ne
peut pô devenir un grand chef en quelques semaines.
Pour y aniver, no{ls avons mis des années i avant d€tre
ch€l il faut déjà êtrê cuisinier.C'ên un travâil difficiLe,
oui demande beaucouD d'investissement... >


