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les traces de leur famille oude la
cuisine qu'ils défendent », sou-
ligne Olivier Levet, qui observe
les chaines étrangeres pour
I'agence The Wit.

Des émissions hybrides, fa-
¢on documentaire du réel, qui
visent & « comprendre un pays
par sonventre », pour reprendre
la formule de Julie Andrieu, en
usant des codes du journalisme
incarné. « On n'est pas la pour
faire I'apologie d'une gastrono-
mie étoilée. On aborde un peuple,
une histoire par le biais de la cui-
sine », explique la journaliste.
En s'éloignant si possible des
sentiers battus, sur la carte rou-
tiére mais aussi dans Passiette.
Pour Julie Andrieu, c’est un dé-
licat dosage de tradition et de
modernité, avec folklore un
peu kitsch (élection de Miss As-
perge @ Beelitz), performance
100 % terroir (préparation du
riz au sang portugais) et sujets
plus pointus (la bangue du par-
mesan eén Toscane). Pour Fred
Chesneau, pas question non
plus de verser dans les figures
obligées du répertoire culi-
naire : « Je n'ai aucun stress d
faire d'énormes impasses, a ne
pas étre exhaustif. Au Cambodge,
Je n'ai pas parlé de Pamok (plat
de poisson cuit a la vapeur),
parce que je n'ai pas trouvé les
bons interlocuteurs ; au Maroc,
J'ai zappé les pdtisseries. »

Mais il ne s'agirait pas d’ou-
blier les épices de la distraction.
Tout bon voyage a son lot de
péripéties, ses rencontres inso-
lites et ses séquences émotion.
La douce Julie sait payer de sa
personne pour zigouiller une
anguille ou aplatir une gre-
nouille. « C'est vrai, il y a un cé-
té Martine a la plage. Il arrive
gqu’au montage on privilégie
l'anecdote. Mais je crois que ¢a
plait », assume-t-elle.

La fraicheur n'est pas seule-
ment attendue dans l'assiette.
Mais aussi dans le ton, qui se
veut naturel, Soit Vart de se
mettre en scéne avec humour et

décontraction. « Je ne cherche
pas d en savoir trop avant le tour-
nage, pour garder de la sponta-
néité », confirme Julie Andrien.
Ce qui ne signifie pas pour au-
tant improvisation : « Il y a un
gros travail de préparation en
amont assuré par les fixeurs, qui
nous servent de tétes cher-
cheuses sur place pour trouver
les personnages », explique son
producteur, Mathieu Hucher.
« Je prépare mes voyages au mi-
nimum, précise Fred Chesneau.
J'ai besoin d’étre étonné, galva-
nisé, sinon ga ne marche pas du
tout. Je pars longtemps, cing ou
six semaines a chaque fois, pour
me laisser le temps de la surprise,
des rencontres. »

Des rencontres qui font le sel
du voyage. Comme parfois aus-
si le choix des destinations... En
2007, Pauteur culinaire british
Stefan Gates s'embarquait pour
BBC Four dans une aventure
borderline, Cooking in the dan-
ger zone. Un périple aux limites
du bon goiit en Afghanistan, 4
Tchernobyl ou en Birmanie...
Cette année, chez nos amis an-
glais, I'heure est aussi aux aven-
tures au coin de la rue. « Ils ré-
importent le concept de voyage
culinaire et redécouvrent leurs
propres traditions », décrypte
Olivier Levet. Tel ce road-trip
gourmand du Royaume-Uni
en camping-car (One man on
his campervan, sur BBC Two).
Chez nous, en octobre, sur TV5
Monde, c’est le chef Guy Martin
qui se lancera dans un tour de
France en trente-cing épisodes,
i la rencontre du terroir et de
sespetits producteurs... Aprés
les aventures long-courrier, la
nouvelle tendance chez les
globe-croqueurs serait-elle i la
réductionde la facture carbone ?
VIRGINIE FELIX

"Wisibles sur Cuisine TV : L extraordinaire
four du monde de Mr Smith (vendredi,
19h), Surfing the menu en Nouvelle-Zéiande
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